กำหนดการอบรมการวิเคราะห์หาสารปนเปื้อนในอาหาร
วันที่ 1 ตุลาคม 2556 ณ ห้องประชุม 260 คณะทรัพยากรธรรมชาติฯ ม.อ.

9.00 – 9.10 น.  

พิธีเปิดการอบรมการวิเคราะห์หาสารปนเปื้อนในอาหาร
9.10 – 9.30 น. 

ความรู้เบื้องต้นเรื่องสารปนเปื้อนในอาหาร



โดย  คุณพรรณี  บัวจีน  นักวิชาการสุขาภิบาล 8 ว. 



กลุ่มงานส่งเสริมสิ่งแวดล้อม



สำนักการสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อมเทศบาลนครหาดใหญ่
9.30 – 10.00 น.

เทคนิคการตรวจสารปนเปื้อน และการเก็บตัวอย่าง



โดย  คุณสุกัญดา  ไมตรีแก้ว นักวิชาการสุขาภิบาล 4




กลุ่มงานส่งเสริมสิ่งแวดล้อม



สำนักการสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อมเทศบาลนครหาดใหญ่
10.00 น. – 10.10 น.
รับประทานอาหารว่าง
10.10 – 12.00 น.

การวิเคราะห์สารอะฟลาทอกซินและสารโพลาร์ ในน้ำมันทอดซ้ำ
12.00 – 13.00 น.

พักรับประทานอาหารกลางวัน
13.00 – 16.00 น.

การวิเคราะห์สารปนเปื้อนในอาหาร  โดยแบ่งเป็นฐานการเรียนรู้



โดย คุณพรรณีและเจ้าหน้าที่เทศบาลนครหาดใหญ่



1.1 สารบอแร็ก



1.2 สารฟอกขาว



1.3 สารกันรา



1.4 สารฟอร์มาลีน



1.5 สารจุลินทรีย์



1.6 ยาฆ่าแมลง
16.00 – 16.30

การประเมินตนเองของผู้เข้าร่วมอบรมเพื่อนำไปสู่การปฏิบัติจริง 
หมายเหตุ :  ช่วงบ่ายรับประทานอาหารว่างในเวลา 15.00 น.

